
 生産技術科 学科紹介 

 

生産技術科について 

 生産技術科には、現在、第１学年８名、第２学年８名、第３学年８名の合計 24 名が在籍しています（令和

５年６月現在）。生産技術科では、以下のような目標をもって作業学習に取り組んでいます。 

(1) 生産技術に関わる様々な学習や地域に開かれた「Hako cafe 

clover」での社会的・経済的な活動を通して、勤労の体験を豊かにし、

その意義を理解させるとともに、将来の職業自立や社会自立に必要な

基礎的・基本的な能力を高め、実践的な態度を育成する。 

(2) 木材やコーヒー豆などの多様な素材を主材料とする製品の開発や製

造、加工、焙煎、商品化などを含めたものづくり、受注、商品・在庫管

理、販売、納品、接遇などの活動を通して、社会生活や地域とのつなが

りが実感でき、積極的に社会に貢献しようとする態度を育成する。 

 

 

生産技術科の作業種目と製造品 

 生産技術科では、作業学習として主に、➀木材加工や➁コーヒー豆加工、➂４学科協働カフェ「Hako 

cafe clover」の運営の３つの作業種目に取り組んでいます。 

➀ 木材加工 

 主に道南地方で産出される「道南杉」を使用し、その年輪の特徴を生かした製品を製造しています。 

道南杉を５㎜厚にカットした年輪の模様が特徴的なブロック片を組み合わせて、コースターやネームプレ

ートの製造を行っています。外部からの発注を受けて、製造・納品することもあります。 

 木材加工では、主に以下のような作業工程を行っています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

作業時の服装は、上下とも、本校指定の作業服です。 

 

➁ コーヒー豆加工 

 生産技術科では、コーヒー豆の「生豆」から自家焙煎して、コーヒー製品を製造しています。ハンドピック

された生豆を焙煎機（ロースター）で焙煎し、種類の異なる豆を独自の比率でブレンドして製品化しています。 

 ブラジル産サントスNo.2やコロンビア産スプレモ、グアテマラ産SHBなどのコーヒー豆を使っていま

す。販売用の焙煎豆（深煎り）は、100ｇ用のフレックスパックに入れ、シーラーで密封した後に炭酸ガス

を逃がすためのバルブシールを貼って仕上げています。Hako cafe clover では、エスプレッソマシン

やドリップマシンなどでカプチーノやカフェラテを製造したり、水出しコーヒーでアイスコーヒーを製造し

たりしています。製造する製品によって、コーヒー豆の焙煎度合いや粉の細かさなどを変えています。 

コーヒー豆加工では、主に次のような作業工程を行っています。 

材料の切断（糸鋸盤・のこぎり・バンドソーなど） 

材料の研磨（数種類の紙やすり・サンダーなど） 

材料の塗装（水性ニスなど） 

材料の接着（接着剤） 

レーザー加工機でのプリント 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

作業時の服装は、コックコート（上）、作業服のズボン（下）、キャスケット着用です。※季節に応じます。 

➂ ４学科協働カフェ「Hako cafe clover」の運営 

 生産技術科をはじめ、普通科・食品デザイン科・福祉デザイン科の４つの学科が協働して運営している

「Hako cafe clover」では、生産技術科の役割として、主にコーヒーなどのドリンク製造を行っていま

す。手順や分量を確認しながら、いつも「同じ味」を目指して製造しています。業務用のエスプレッソマシ

ンや業務用のドリップマシンでカプチーノやドリップコーヒー、ソフトドリンクとしてメロンソーダやオレン

ジジュースも原液を加工して製造しています。 

 Hako cafe clover 営業時には、コーヒー豆（深煎り焙煎、１００ｇ）も販売しています。 

 Hako cafe clover 営業に係わって、主に以下のような活動を行っています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 カフェ運営時の服装は、コックコート（上）、作業服のズボン（下）、キャスケット着用です。 

Hako cafe clover に係わる主な製造品 

＜ドリップコーヒー＞ 

▷深煎りで焙煎した２種類の豆ブラジル・コロンビアのオリ

ジナルブレンド 

＜カプチーノ・カフェラテ＞ 

▷カプチーノ：エスプレッソにスチームミルクとフォームドミ

ルクを注いだもの。ふわっとした口当たりが魅力 

▷カフェラテ：エスプレッソにスチームミルクを注いだもの 

＜水出しアイスコーヒー＞ 

▷アイスコーヒー用に深煎りで焙煎した豆（ブラジル・サントス No.2

とコロンビア・スプレモ）を使い、水出しの手法で製造したアイスコー

ヒー 

＜オレンジジュース・メロンソーダ＞ 

▷お子様でも飲めるメニューも製造しています。 

 

生豆・焙煎豆の選別（ハンドピック） 

生豆の焙煎（焙煎機） 

計量・ミルがけ 

袋詰め・シーラーがけ 

ドリンクの製造（各種コーヒーなど） 

ドリンクの製造業務（各種コーヒー・ソフトドリンク） 

コーヒー豆の販売（深煎り１００ｇ） 

接客サービス・会計（レジ）・受付などの業務 

カフェの開店準備・閉店後の片付け 


